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120 kroner. S& meget ma du fiske op af lommerne for et stykke med
salte sild pd en af Kebenhavns fashionable kaelderrestauranter.
Denne gourmetmad var frem til 1800-tallet ellers billig hvermands-
mad, og den fede fisk udgjorde ofte forskellen mellem liv og ded for
mange danskere. Den smurte ogsid samfundets tandhjul - for gkono-
mienimiddelalderens Danmark betgd den lille svsgmmer omtrent det
samme som olien for Mellemgstens sandede stater.

Fiskens danmarkshistoriske betydning har da ogsa stadig krog
i nutiden. Seren Brostrem frarader os kraftigt “at std som sild i en
tonde” - ogsa selv om hverken han eller mange andre naeppe ved,
hvorfor han siger sddan. Fingernemme leeggekoner kunne nemlig en-
gang pakke mere end 1.000 sild i en enkelt tgnde, og havde de gjort
det en hel dag, var de "ikke mange sure sild veerd”. Udtryk som disse
sngrer os sammen med sildefiskeriets guldalder.

Dennelillebogkostermindreendenluksurigs sildemad ogerspak-
ket med mere eller mindre spegede nedslag i sildens kulturhistorie.
Sol over Gudhjem blev fx slet ikke opfundet pd Bornholm, men af
oldefaren til en beremt smerrebredsjomfru.

Om forfatteren

Jakob @rnbjerg (fodt 1976) er ph.d. og kulturhistoriker
fra Nordjylland med speciale i tidlig moderne kultur- og
byhistorie. Han er formand for Selskabet for Aalborgs Historie
- og sa elsker han en sildemad.

Om serien

Det vilde sildeboom er 53. bog i forlagets serie 100
danmarkshistorier. Bagerne udkommer hver maned i otte
ar og er centrale i projektet, der bl.a. omfatter kronnikker i
Avisen Danmark og materiale pd danmarkshistorien.dk.
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